
NOCHEVIEJA
Hotel Tossal d’Altea

Entradas

Cóctel de gambones con daditos de piña y aguacate
acompañados de una salsa rosa casera con toques cítricos 

y un puntito de caviar

A P E R T U R A  D E S D E  L A S  2 0 : 0 0  H .
 C I E R R E  A  L A S  0 1 : 3 0  H .

Crepe relleno de setas boletus y foie micuit de pato

Sorbete natural de frutos rojos con hierbabuena

Solomillo de ternera gallega con salsa de cebolla morada
tostada y confitada con mostaza antigua

Principal

Postre

Tarta casera de chocolate “Valor” con una suave crema de
azafrán y frutas del bosque

Bodega

Flores de Callejo Tempranillo (tinto, D.O. Ribera del Duero)
Oro de Castilla Verdejo (blanco, D.O. Rueda)

Agua, refrescos, cerveza, café
Cava Terra Terrae de viticultura ecológica

P R E C I O  D E L  M E N Ú :  1 1 0  €

R E S E R V A S :  
T e l .  9 6 6  8 8 3  1 8 3  /  i n f o @ h o t e l t o s s a l a l t e a . c o m

Vasito de Vichyssoise con virutas de jamón ibérico
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